
MENU O P E N  
H O U R S
3PM - 10 PM

Kothu

7,50

Gemüse Biryani

T a s t e  o f  M a s a l a

Vorspeisen
Veggie Pakora

Knusprige Gemüsebällchen im
Kichererbsenmehlteig.

6.90

Zwiebel Pakora

Frittierte Zwiebelringe in würzigem
Kichererbsenteig. 

6.90

Hähnchen Pakora

Knusprig frittierte Hähnchenstücke in
würziger Kichererbsenmehlteig.

8.50

Samosa 2 Stk.

Goldbraun gebackene Teigtaschen,
gefüllt mit Kartoffeln und Erbsen.

Biryani

Paneer Biryani

Paneerwürfel und Gemüse, sanft gewürzt in
Basmatireis – harmonische vegetarische Alternative.

15,50

Garnelen Biryani

Knackige Black Tiger Shrimps gegart in einer
aromatischen Gewürzmischung und Basmatireis.

21,90

Gemüse, schonend gegart mit aromatischer
Gewürzmischung und Basmatireis.

14,90

Chicken Biryani

Hähnchenstücke gegart in einer aromatischen
Gewürzmischung und Basmatireis.

17,50

Lamm Biryani

Lammstücke, langsam geschmort in Basmatireis
integriert,  mit feinen Gewürzen.

19,90

VEGI KOTHU

Gehacktes Fladenbrot (Parotta) mit Gemüse,
in einer würzigen Mischung gebraten.

14,90

CHICKEN KOTHU

Fein gehacktes Fladenbrot, angebraten mit
Hähnchen, Gemüse und intensiven Gewürzen.

17,50

LAMM KOTHU

Fein gehacktes Fladenbrot (Parotta) mit Lamm
und Gemüse, herzhaft gebraten für ein voll-
mundiges Aroma.

19,90

I n d i s c h e s  R e s t a u r a n t

Chicken Sheek Kebab

Würzige Hähnchenhackspieße mit
Zwiebeln und Paprika in kräftiger Sauce.

8.90

Lamm Sheek Kebab

Pikant gewürzte Lammspieße mit
Paprika und Zwiebeln in einer  Sauce.

9.90

GERNELEN KOTHU

Fein gehacktes Fladenbrot mit Black Tiger
Garnelen und Gemüse, würzig gebraten für
intensiven Geschmack.

21,90

a

g

a,c

a,c

a,c

a,b,c
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veganSchärfegrad wählbar 1–4: 1 mild - 4 indisch scharf vegan möglich Chefempfehlung Renner

6.90

Tomaten Suppe 6.90

Linsen Suppe

Cremige Linsensuppe, langsam gekocht
mit milden Gewürzen.

Aromatische Tomatensuppe, leicht
gewürzt und angenehm fruchtig.

(a,g)

Suppen



Lamm Saag

vegan

MENU O P E N  
H O U R S
3PM - 10 PM

Hähnchen
Gerichte

Chicken Curry
Zartes Hähnchen in einer würzigen Tomaten-
Zwiebel-Sauce, intensiv mit Kreuzkümmel und
Knoblauch abgeschmeckt.

16,50

Butter Chicken
Hähnchen in einer cremigen Cashew-Tomaten-
Butter-Sauce, abgerundet mit feinen Gewürzen
– ein milder Klassiker.

17,50

Chicken Jalfrezi
Hähnchen mit Paprika, Champignon, Zwiebeln
und Tomaten in einer pikanten Curry-Sauce, für
Fans von etwas mehr Würze.

16,50

Extra Zutaten im Curry:
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Lamm
Gerichte

Lamm Korma
Milder, cremiger Kokos-Curry umhüllt zartes
Lammfleisch, begleitet von einer leichten Süße.

18,90

Lamm Masala
Lamm in einer aromatischen Masala-Sauce,
getragen von Cashew, Tomaten und Zwiebeln.

18,90

Keema Lamm
Fein gewürztes Lammhackfleisch in einer
Tomaten-Zwiebel-Masala mit Ingwer und
Knoblauch, optional mit Erbsen.

20.50

Garnelen
Gerichte

Garnelen Curry
Saftige Garnelen in einer aromatischen
Tomaten-Zwiebel-Sauce, perfekt abgestimmt
mit exotischen Gewürzen.

21,50

Garnelen Butter Masala 
Cremige Masala-Sauce mit Cashew, Tomaten,
Butter und zarten Garnelen, ein mild-würziger
Genuss.

21,50

Garnelen Korma
Garnelen in milder, cremiger Kokos-Curry .

21,50

Gemüse Mischung

mit Hänchenstücke

3,20

4,90

MIT LAMMSTÜCKE 5,90

Chicken Korma

Mildes Kokos-Curry mit zartem Hühnerfleisch.

16,50

Mango Chicken
Hähnchen in einer fruchtigen Mango-Sauce,
mit einer würzenden Note und aromatischen
Gewürzen.

16,50

Chicken Saag
Hähnchen in würziger Spinatsauce, abgerundet
mit Knoblauch, Ingwer und einer dezenten
Cremigkeit.

16,50

Garlic Chicken  
Zartes Hähnchen in einer kräftigen Knoblauch-
Paprika-Sauce, sehr intensiv und für Liebhaber
starker Würze.

16,50

mit Garnellen  6Stk.

Mit Soja-Streifen 

8,50

4,90

MIT PANEER 3,50

mit Champignon

mit Kichererbsen

2,90

2,90

MIT PAPRIKA 1,90

mit Blumenkohl

mit Kartoffel

2,90

2,40

Lamm Jalfrezi
Lamm mit Paprika, Champignon, Zwiebeln und
Tomaten, für eine herzhafte und etwas
schärfere Kombination.

18,90

Lamm in würziger Spinatsauce, verfeinert mit
Ingwer und Knoblauch, kräftig und
ausgewogen.

18,90

Lamm Vindaloo (scharf)
Sehr intensives Lammgericht mit Essig, Kartoffeln und
starker Würze, für alle, die es authentisch mögen.

18,90

Lamm Rogan Josh
Zartes Lammfleisch, schonend gegart in einer
aromatischen Sauce aus Joghurt, Tomaten,
Zwiebeln und Kaschmirgewürzen. 

18,90

Garlic Garnelen
Intensiver Knoblauchgeschmack kombiniert mit
einer kräftigen Würze, ideal für Liebhaber
herzhafter Gerichte.

21,50

Fleischherkunft und Qualitätsstandards:
Unser Hähnchenfleisch stammt aus
deutscher Herkunft und wird frisch
verarbeitet.
Das Lammfleisch stammt aus
neuseeländischer Weidehaltung, ist frisch
und nicht tiefgekühlt.
Beide Fleischsorten sind halal-zertifiziert.
ASC-zertifizierte Black Tiger Garnelen
aus natürlicher Mangrovenzucht, langsam
gewachsen und besonders aromatisch.

g,h

g

g

g

Chicken Tikka
Saftiges Hähnchen in einer rauchigen, würzigen
Tomaten-Masalasauce, mit Paprika und
Zwiebeln-Stücke.

16,50

Schärfegrad wählbar 1–4: 1 mild - 4 indisch scharf vegan möglich Chefempfehlung

g

g

g,h

g

T a s t e  o f  M a s a l a

I n d i s c h e s  R e s t a u r a n t

(nur Fr-So)

b

b,g,h

b,g

b

Renner

mit Reis  serviert mit Reis  serviert mit Reis  serviert



Vegetarische
Gerichte

Gemüse Curry
Gemüsemischung in einer aromatischen
Currysauce,  optional vegan.

13,50

Aloo Saag
Kartoffeln in cremiger Spinatsauce, optional
vegan.

13,50

Aloo Mattar
Kartoffeln und Erbsen in einer milden
Currysoße, optional vegan.

13,50

Aloo Gobi
Kartoffeln und Blumenkohl in fein
abgestimmter Gewürzmischung, optional
vegan.

13,50

Soja-Streifen
(Chicken Style)

Soja Saag
Soja-Streifen in cremiger Spinatsauce

16,50

Garlic Soja
Soja-Streifen in einer kräftigen Knoblauch-
Chilli-Sauce, optional vegan.

16,50

Soja Jalfrezi
Soja-Streifen mit Paprika, Champignons und
Zwiebeln, optional vegan.

16,50

Soja Korma
Soja-Streifen in einer Kokos-Curry, optional
vegan.

16,50

Paneer
Gerichte

Palak Paneer
Paneer-Käse in würziger Spinatsauce, verfeinert
mit Knoblauch und Ingwer.

14,50

Paneer Kadai
Paneer in kräftiger Kadai-Soße, zusammen mit
Paprika und Zwiebeln.

14,50

Paneer Butter
Paneer in einer sahnigen Cashew-Tomaten-
Butter-Sauce, abgerundet durch aromatische
Gewürze.

14,50

Matter Paneer
Zarte Paneerwürfel und Erbsen in einer mild-
würzigen Currysauce (mit Cashew), beliebt in
der vegetarischen Küche.

14,50

Dal Makhani
Cremige Linsen, reich an Butter, langsam
gegart, optional vegan.

13,50

Chana Masala
Kichererbsen in einer würzigen Tomaten-
Zwiebel-Sauce, optional vegan.

13,50

Khumb Masala
Champignons in cremiger Masala-Sauce (mit
Cashew).

13,50

Butter Soja
Soja-Streifen in einer cremigen Cashew-
Tomaten-Butter-Sauce, abgerundet mit feinen
Gewürzen

16,50  Garlic Paneer
Paneer in einer pikanten Knoblauch-Soße, für
alle, die es etwas schärfer mögen.

14,50

BHINDI MASALA
Gebratene Okraschoten mit Zwiebeln,
Tomaten und indischen Gewürzen.

13,50

g

g,h

g,h

g

MENU O P E N  
H O U R S
3PM - 10 PM

T a s t e  o f  M a s a l a

I n d i s c h e s  R e s t a u r a n t

g,h

g,h

g

g

g

gg

g

vegan

Extra Zutaten im Curry:

Bochumerstrasse 95,  45886 Gelsenkirchen
Telefon -  0209 60489596

TASTEOFMASALA.DEFOLLOW US 
INSTAGRAM
@TASTE.OF.MASALA

Gemüse Mischung

mit Hänchenstücke

3,20

4,90

MIT LAMMSTÜCKE 5,90

mit Garnellen  6Stk.

Mit Soja-Streifen 

8,50

4,90

MIT PANEER 3,50

mit Champignon

mit Kichererbsen

2,90

2,90

MIT PAPRIKA 1,90

mit Blumenkohl

mit Kartoffel

2,90

2,40

Schärfegrad wählbar 1–4: 1 mild - 4 indisch scharf vegan möglich Chefempfehlung Renner

mit Reis  serviert mit Reis  serviert mit Reis  serviert



Reis

Duftender Basmatireis,
ideale neutrale Beilage.

3,50

Gurken
Reita
Joghurt mit
Gurkenscheiben, leicht
und erfrischend.

3,90

Mint-Jogurt
Sauce
Erfrischende
Joghurtsauce mit
frischer Minze.

3,90

Mix
Reita
Cremiger Joghurt mit
Gurken, Tomaten und
roten Zwiebeln, mild im
Geschmack.

3,90

Mango
Chutney
Süß-saures Chutney auf
Mangobasis, mit einer
würzigen Nuance.

3,90

Boondi
Raita
Joghurt mit knusprigen
Besan-Kügelchen, für
eine besondere Textur.

3,90

Beilagen

MENU O P E N  
H O U R S
3PM - 10 PM

T a s t e  o f  M a s a l a

I n d i s c h e s  R e s t a u r a n t

für Kinder

Pommes 3,90

Kroketten 3,90

Chicken Nuggets 6 Stk. 4,90

Chicken Nuggets 10 Stk. 7,90

bis  14  J .

Legende zu Zusatzstoffen und Allergenen
Kürzel:
a – Glutenhaltige Getreide und Erzeugnisse
b – Krebstiere und Erzeugnisse
c – Eier und Erzeugnisse
d – Fische und Erzeugnisse
e – Erdnüsse und Erzeugnisse
f – Sojabohnen und Erzeugnisse
g – Milch und Erzeugnisse (inkl. Laktose)
h – Schalenfrüchte und Erzeugnisse
i – Sellerie und Erzeugnisse
j – Senf und Erzeugnisse
k – Sesamsamen und Erzeugnisse
l – Schwefeldioxid und Sulfite (>10 mg/kg oder mg/l)
m – Lupinen und Erzeugnisse
n – Weichtiere und Erzeugnisse

Kürzel:
1.  Mit Farbstoff  
2.  Mit Konservierungsstoff  
3.  Mit Antioxidationsmittel  
4.  Mit Geschmacksverstärker  
5.  Geschwefelt (>10 mg/kg oder mg/l)  
6.  Geschwärzt  
7.  Gewachst  
8.  Mit Phosphat  
9.  Mit Süßungsmitteln  

10.  Mit Emulgator E471  
11.  Unter Schutzatmosphäre verpackt  
12.  Mit Koffein

Indische Brote

Naan 2.90
Knoblauch Naan 3.90

Käse Naan 5.40

Butter Naan 3.90

Parotta 2.20

a,c,g

a,c,g

a,c,g

a,c,g

a
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Getränke O P E N  
H O U R S
3PM - 10 PM

4,90

ACQUA MORELLI, Fl 0,25 ACQUA MORELLI, Fl 0,75

Bionade, Fl 0,33

LemonAide, Fl 0,33l

2,90 6,90

3,70

3,90

Hausgemachtes Lassi 0,38l Hausgemachtes Lassi 0,38l 

Wasser

Stauder 0,33l

Erdinger 0,50l

3,50

4,90

Bier Alkoholfrei

Holunder
Naturtrübe Zitrone
Naturtrübe Orange 
Himbeer-Pflaume 
Johannisbeere-Rosmarin

Still / mit KohlensäureStill / mit Kohlensäure

Limette 
Maracuja

Fritz-kola, Fl 0,33l

Pils Alkoholfrei 
Radler Alkoholfrei

Kola 
Kola Super Zero

3,50

Weizenbier Alkoholfrei 

Schorlen 0,33l 3,50
Bio Apfel 
Bio Trauben

T a s t e  o f  M a s a l a

I n d i s c h e s  R e s t a u r a n t

Kaffee
Espresso

2,90
2,90

Heissgetränk

Hausgemachte Erfrischungswasser
mit Sprudel (0,7 l Karaffe)
Gurken Limette
Kühlend-frische Gurkenscheiben
mit spritziger Limette.
Ingwer Limette & Minze
Aromatisch-würziger Ingwer,
spritzige Limette und frische Minze.

5,90

5,90

Limonaden Fritz

Fritz-Limo, Fl 0,33l
Apfel-Kirsch-Holunder
Honigmelone
Anjola (Bio Ananas & Limetten)

3,50

Bittergetränk
Goldberg, Fl 0,20l

Thomas Henry, Fl 0,20l

3,50

3,50

Bitter Lemon
Indian Hibiscus Tonic

Tonic Water
Spicy Ginger

Lammsbbräu 
3,90Bio Glutenfrei, Fl 0,33l

Bio Weiße Alkoholfreie, Fl 0,50l

Traditionelles indisches Joghurtgetränk, frisch
zubereitet aus cremigem Joghurt und ausgewählten
Zutaten. Erhältlich in folgenden Sorten:

Mango
Erdbeere
Salzig

Karafee nachfüllen 3,40

Ingwer-Minz Tee 3,40

Elephant Bay
Ice Tea Peach 
Ice Tea Pomegranate (Granatapfel)

Ice Tea
3,50
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5,50


